@
OSTERIA

VOLPAIA

Menu dcgustazione/Tasting menu
€ 40,00 per Pcrsona/Pcr person

[a[ermad Siena

Senviamo il menu esclusivamente per tutti i commensali del tavolo

T hese dishes will be served to all at the same table

TERRINA

tiepida di Fegatinicli PO”O’ salsa diciliege ,pan brioche al miele e rum

Chickenliver terrine, cherry sauce,pan brioche with honeg and rum

FPAFFTARDELLE
Cinghialq Po]vere d’arancia

Homcmacle PaPPar&C”C Pas’ca, WIlCl }DOBFSBUCSJ orar\ge POWdCr

GUANCIA
di manzo come un peposo, Puré di patate allo zafferano, Fagiolim’ in Pade”a

Bccmc cheek simmered in a peppery wine sauce, saffron mashed potatoes, sautéed string beans

SEMIFREDDO ALFTANFORTE
terra di cacao, crema al Vin Santo Caste”o di\/olpaia

Tuscan Pamco rte Pancait, cocoa crunchj \/in Santo cream

*Abbattuto secondo il Reg. CE 85%,/2004 a””] 562.\/1” Cap.} Lctt. D Funto )
*]:rozen according to Reg‘ CE_ 85%,/2004 a”]” 5@/_\/]” Capj Let’c. D Funto )

Fane e coperto 3,00 Acqua filtrata 2,00 Espresso 2,00 Cappuccino e |nfusi2,50
Covercharge 3,00 \Nater 2,00 Cogee 2,00 Ca PPuccino and Tea 2,50



An tipast/lﬁta rters

*TARTARE (1,%,9)
di manzo, salsa al sedano, cialda di Parmigiano

Be@c tartare, celerg sauce, parmesan wafer

FIORI DIZUCCA (3.7) 13,00
Ripicni conricotta e maggiorana, salsa didatterini al forno

/ucchini flowers filled with ricotta and marjoram} baked clﬂcrrg tomato sauce

SA LUM] D] C]NTA SENﬁs’f_ (azicnda Casamonti, Caste“ina in Chianti)
salame, Prosciutto) finocchiona

Tuscan~cured meats: raw hamJ salami, salami with fennel

TERRINA (1,3,7,12)

clilcegatini di Po”o, salsa di amarene pan brioche al miele e rum
Chicken liver terrine, cherrg sauce, pan brioche with l’moncg and rum

Uovo 7

crema di patate, uovo 6%°, tartufo nero

FPotato cream, egg 63°, black truffle

[rimi~[irst courses
TAGLIOLINI( %)
Ficcione, timo, limone

Frcshlg—macle ’cag]io!ini pasta, Pigeon sauce, thgme, lemon

FAFFARDELLE (1,3,9,12)
Cinghia!eJ Po]vere d’arancia

Homcmacle Papparc’e”e Pas’ca, WIlCl }DOBFSBUCSJ orar\ge POWdCr

GNOCCHIDIFATATE (1.3,7)

crema di zucca al curry, Porcini

otato nocchi, umpkin and curr cream, wild mushrooms
g pump Y

BOTTONI(1,3,7)

farciti di ricotta di pecorae Pecorino, con burro e tartufo nero

Ravio!i filled with ricotta and peco rino cheese, butterand black truffle

14,00

14,00

13,00

12,00

14.00

14,00

14,00

14,00



ﬁéfanz@ ~Main C ourses

TAGLATADIMAIALE TOSCANO (%) 19,00

affumicato, patate dolci al forno, maionese a”’aglio nero

Smokecl Por‘( slices, roasted sweet potato, black garlic magonnaise

GUANCIA (7,9,12) 18,00

dimanzo come un peposo, Puré di patate allo zagerano, Fagiolini in Pade”a

Beef check simmered in a peppery wine sauce, saffron mashed Potatoes)sautéecl string beans

*CERVO (.4 23,00
Filctto, sformatino di ciPo”e Bianche, salsa BBQ

[Fillet of venison, unmoulded onion soufflé, barbecue sauce

LA FIORENTINA (Perkg) 50,00

bistecca divitellone, verdure grigliatc, patate arrosto

I:lo rentine T~bonc steak with gri”ed vegetablcs and roast potatoes

DO/C/;G/CSSC’Ff
SEMIFREDDO AL FANFORTE (1,3.7,8,12) 8,00

terra di cacao, crema al Vin Santo \/olpaia

T uscan Pamco rte Parpait, cocoa crunch, \/o]Paia Vin Santo cream

COFFADORO (5.7 8,00
bavrese alla vanig]ia, amarene, meringa, sorbetto ai mirtill

\/ani”a bavaria, chcrriés, meringue, blackcurrant sorbet

DE LIZIA AL MASCARFONE. (1,3,7,8,12) 8,00

SPugna di cacao al caffe e amaretto, crema alla nocciola, spuma al mascarpone

Cocoa sponge with coffee and amaretto, hazelnut cream, mascarpone foam

CANTUCCINJALLE MANDORLE (1,3,7,8,12) 10,00
dinostra Proc!uzionc e Vin Santo \/olpaia
[Homemade almond cookies and \/olpaia Vin Santo

GELATI DI NOSTRA FPRODUZIONE (3,7,8) 6,00
Homemade ice cream
FORMAGGI (7) 12,00

Accompagnati da marmellata difichi

A selection of cheese accompaniec’ with Figjam



