@
OSTERIA

VOLPAIA

Menu dcgustazionc / Tasting menu
€ 38,00 per Pcrsona/Pcr person

[ a [ errad Siena

Serviamo il menu esclusivamente per tutti i commensali del tavolo

Thcsc dishes will be served to all at the same table

TERKRINA

tiepida di Fegatim’ di Po”o, salsa di ciliege , pan brioche al miele e rum

Chickenliver terrine, cherrﬂ sauce, pan brioche with honey and rum

FAPFARDELLE
con ragu bianco di cinta senese, finocchietto di campo

Homemacle Papparde”e pasta with white Pork sauce, wild fennel

GUANCIA
di manzo come un peposo, Puré di patate allo zafferano, Fagiolini n Pac{cua

Beef cheek simmered in a peppery wine sauce, saffron mashed potatoes, sautéed string beans

SEMIFREDDO AL FANFORTE
terra di cacao, crema al \Vin Santo (astello di \/olpaia

T uscan Pamcorte ParFait, cocoa crunch, \Vin Sarxto cream

* Abbattuto secondo il Reg (8532004 all]]] SezV]] Capb | ett. D FPunto »
*Frozen accorcling il Keg. CE 85%,/2004 a”]” 561\/”] Capﬁ | ett. D Funto 3

Fanc e coperto 2,50 Acqua minerale 2,50 Espresso 2,00 CaPPuccino e ]mcusi 2,50
Cover charge 2,50 \/\/ater 2,50 Cogee 2,00 CaPPuccino and Tea 2,50



An f//ba sti - Starters

*CALAMARI ( 1,4,6)
riPieni al forno, su crema di Fagio!i toscanelli e miso

Roasted calamari, miso and toscanelli bean cream

MELANZANE CROCCANTE (3,7)

mozzarella di bmcala, Parmigiano, salsa di datterini alla vaniglia

Crispg eggp]ant, buffalo mozzare”a, parmesan, chcrrg tomato and vanilla sauce
SALUMI DICINTASENESE (1)

azienda Casamonti di Castc”ina in Chianti

salame, Prosciutto, finocchiona, bruschetta al Pomocloro

Tuscan~cured salumi and tomato bruschetta

TERRINA (i,3,7,12)
di chatini di Po”o, salsa di ci]iegc pan brioche al miele e Kum

Chici(en liver terrine, cherry sauce, pan brioche with honey and rum

ZUCCHINE (1,3,7)
lo sformatino, crema di Pecorino, cialda di Parmigiano

Unmoulclecl ZUCCI"Iiﬂl’ SOU{:]qé, PCCOFiﬂO Cl"ICCSC cream, Parmesan wa]cer

/:> rimi ~| irst courses

*SFAGHET T1 MARTELLI pastificio T oscano (1,4,7)
Triglie, datterini confit, pesto di Pis’cacchio
Mu”et) c%errg tomato confit, Pistacl';io pesto

FAFFARDELLE (1,3,12)

conragu bianco di Cinta Senese, finocchietto di campo
[lomemade Pappardellc pasta with white Por‘( sauce, wild fennel

FAFFA ALFOMODORO (1,7,12)

stracciatella mantecata allolio di \/olpaia

T uscan bread soup, tomatoes, basill gar]ic, creamed stracciatella cheesc, \/olpaia olive oil

BOTTONI (1,57

farciti di ricotta di pecora e PccorinoJ con burro e tartufo nero

Ravioli filled with ricotta and Pecorino cheese, butter and black truffle

14,00

12,00

14,00

13,00

11,00

14.00

14,00

13.00

14,00



[retanze - Main (_ourses -

*FEﬁCATO DE_L G]OKNO della costa maremmana (Ar)

scottato, crema di topinambur, zucchine in Pade”a

Famsearec} fish of the c{ag,jerusalem artichoke cream, sauté zucchini

GUANCIA (7,9,12)

di manzo come un peposo, Puré di patate allo zafferano, Fagiolini in Pac{e”a

BCC)C cheek simmered ina peppery wine sauce, saffron mashed Potatoes, string beans

TAGLIATADIMAIALE TOSCANO

affumicato , patate al Fomo, salsa difinocchi

Smokecl Pori( slices, roast Potatoes , fennel sauce

LATIORENTINAFERKG

bistecca divitellone con verdure grigliate

Florentine T -bone steak with gri”ecl vcgctab]cs

DO/C/ ~dessert

SEMIFREDDO AL FPANFORTE (1,3,7,8,12)

terra di cacao, crema al \in Santo \/olpaia
T uscan Pamcorte Par‘Fait, cocoa crunch, \/olPaia \Vin Santo cream

ZUCCOTTO FIORENTINO (1,3,7) scelto per » A Tavola con Dante”

pan di spagna, ricotta, a]chcrmes, panna, cacao

Spongc cakc, ricotta cream, alchermes ]icluor, cocoa

FLANAL CIOCCOLATO (3.7.8)
caldo con cuore di noccio]a, gc]ato al pepe di Sichuan

[Hot chocolate flan with hazelnut hcart, Sichuan pepper ice cream

CANTUCCINIALLE MANDORLE. (1,3,7,8,12)
di nostra Produzione e Vin Santo \/olpaia
[Homemade almond cookies and \/o]Paia \Vin 5anto

GELATI] DI NOSTRA FRODUZIONE. (3,7)

Homcmaclc ice cream

FORMAGGI diFIENZA(1,7.8)

Accompagnati da pane alle noci e fichi caramellati

A selection of cheese accompanied with walnut bread and caramelized Figs

20,00

18,00

18,00

50,00

8,00

8,00

8,00

10,00

6,00

12,00



